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Sinopse: Em homenagem as méaes, Hotel Transamérica S&o Paulo promove almoco
especial no domingo, 13 de maio, e oferece hospedagem com massagem ou sessao de
shiatsu inclusas, no final de semana dos dias 12 e 13.

Hotel Transamérica SP comemora o Dia das Mdes com almoco e diaria especiais

Em comemoracdo ao Dia das Maes, o Hotel Transamérica Sao Paulo
(www.transamerica.com.br) tera almogo especial no Restaurante Anturius, no domingo,
13 de maio; e diaria com massagem relaxante ou sessao de shiatsu inclusas, validas para
o final de semana dos dias 12 e 13.

Para o almoco especial de Dia das Maes, o cardapio elaborado pelo chef Valter de Souza
traz opcodes de especialidades da gastronomia internacional para os mais variados gostos.
E para acompanhar, o Anturius oferece uma taca de espumante, além de uma mesa de
variados sucos tropicais com frutas da estacao.

A hospedagem para o final de semana comemorativo tera diaria a partir de R$ 495,00.
Nesse valor esta incluida massagem ou sessdo de shiatsu, voltadas especialmente para
as maes e que devem ser previamente agendadas.

Cardéapio de Dia das Méaes do Anturius

Serdo servidas diversas opcdes de saladas, peixes, legumes crus, marinados e
grelhados, de entrada. O Salad Bar oferece folhas variadas, salmdo marinado, peito de
peru e presunto cru, ostras, camardo, antepastos de tomate seco, alcachofras, cogumelos
e radicchio marinado, homus, coalhada seca, Babaganuche, ovos de codorna, uma terrine
de coelho e Paté de Campagne, além de uma mesa de paes, guarnicdes, molhos e
azeites, acompanhados pelos queijos parmesédo, camembert e mussarela de bufala.

Para o prato principal, o chef prepara diversas op¢des: na Carving Station, peito de vitela
recheado ao Forestier e filé de peixe em crosta de frutas secas ao coulis de camardo. O
Réchaud traz rondelli de funghi gratinado e sorrentini de burrata ao molho siciliano. Os
risotos, feitos na hora, sdo a parmegiana e de frutos do mar. Massas e molhos também
terdo preparo imediato. Os grelhados oferecidos sdo medalhdes de filet, peito de frango
recheado com queijo de cabra e filet de peixe com tomate concassé, alcaparras e
ciboulette.

Como guarnicdes, o Anturius oferece arroz, batatas ao natural, batata rosti recheada com
gueijo brie, brocolis ao alho e 6leo, endivias grelhadas e tomate saporine assado ao
azeite de alecrim, palmito assado, feijdo e farofa. Havera ainda uma “esta¢ao” de pratos
asiaticos, como Curry de lula, Bhuna gosht de cordeiro, Camarado ao leite de coco e arroz
com especiarias.

De sobremesa, oferece fondant de chocolate, cremeux de limdo e aveld, mousses de
maracuja e chocolate, cocadas variadas, sopa de frutas vermelhas, morango ao iogurte,
pera ao vinho, salada de frutas e chantilly e o Paris Brest, uma tradicional rosca recheada
com creme praline. O Anturius também oferece uma estacao de flambados, com crepe e
sorvete de creme e frutas vermelhas.


http://www.transamerica.com.br/
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Servico:

Almoco de Dia das Maes no Restaurante Anturius

R$ 150 por pessoa, incluindo uma taga de espumante e mesa de sucos. As demais
bebidas sdo cobradas a parte. Criancas de 0 a 5 anos ndo pagam e, de 6 a 12, a metade
do valor por pessoa.

Local: Restaurante Anturius

Data: 13 de maio (domingo)

Horario: das 12h as 16h

Reservas: pelo telefone (11) 5693-4925, de segunda a sexta-feira, das 8h as 17h.

Hospedagem com massagem

A partir de R$ 495,00, com massagem relaxante ou sessdo de shiatsu inclusas
especialmente para as maes, que devem agendar previamente as sessdes. Diaria valida
para os dias 12 e 13 de maio.
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